
LE MENU
Sardines, Aneth & Badiane

cuisine grecque 

Sardines marinées, aneth & badiane

Salade Grecque comme au village
Tomate, concombre, oignons rouges, olives Kalamata, fêta,

menthe et basilic

8 € l’assiette

Tyrokafteri
Poivrons grillés, yaourt, féta & piment

Tzatziki 
Concombre, yaourt de brebis, ail & oignons

Tarama à l’ouzo
Tarama maison rafraîchi à l’ouzo, tuile de pain 

Kébab d’Espadon
Espadon à la flamme mariné au citron, radis, carotte et concombre

Saganaki
Halloumi frit, ail & citron confit

Cabillaud Skordalia
Cabillaud frit, purée à l’ail

Crevettes Saganaki
Crevettes grillées, tomates, fêta, ouzo

Spanakopita
Croustillant aux épinards & mizithra (brousse), padron à la fêta

Souvlaki de Volaille
Brochettes de volaille  à la flamme, aubergine grillée et laquée,

yaourt & ail confit

Pièce de boeuf marinée à l’origan
Pomme de terre frite, kefalotyri râpé

La Moussaka de Nikolaos
Aubergines grillées, agneau hâché légèrement épicé, tomate et

sauce blanche

Orzo comme à Sifnos
Pâtes Orzo comme un risotto, au safran, 

émietté de cabillaud et de gambas

Melitzanosalata
Caviar d’aubergines fumées 

14 € l’assiette

26 € l’assiette

Assortiment mezzes
42€

 EMMANUEL PERRODIN
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@reine.jane
Prix nets en euros - Toutes taxes et services compris - Liste des allergènes sur simple demande.

Le Poulpe au barbecue
Pomme de terre en robe des champs, sauce vierge

8 € LE
DESSERT Au choix selon les suggestions du chef

30 € L’ASSIETTE
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