
LA CARTE

COCKTAILS

BELLINI THAÏ 
Champagne M.Hostomme, sirop de
gingembre, purée de pêche & basilic
thaï

MERCI PAPA
Vodka 42 below, St-Germain, fraises, jus
de citron vert & jus de cranberry

BKK DAÏQUIRI
Rhum Bacardi cuatro à la canelle, coco, mangue
& jus de citron vert

CHIANG MAI MULE 
Gin Decroix infusée au thé vert, Ginger beer London essence,
citronnelle, yuzu
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DESSERTS
LE BABA
A la poire & crème de marrons 

LA MOUSSE AU CHOCOLAT
Chocolat 62%, Tuile sésame/granola

LA TARTE CITRON/YUZU
Eclats de meringues

MOCHIS GLACES DE LA MAISON  MOCHIRI
(3 pièces)
Caramel beurre salée, Miel/Amande, Choco/coco,
Yuzu/citron, Fleur de cerisier, Thé Matcha,
Mangue/Passion, Vanille, Sésame noir, Framboise
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MENU ENFANT  
FISH & CHIPS OU STEAK HACHÉ MAISON
FRITES OU LEGUMES
MOCHIS GLACÉS OU MOUSSE AU CHOCOLAT
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12DIM SUM (3 pièces)
Pomme & Caramel beurre salée, Citron & Cointreau,
Chocolat & Praliné



17GRAVLAX DE THON
Gel de citron jaune, Pickles de radis 

LA MER LA MER

LA TERRE

ENTRÉES PLATS

Prix en euros, taxes et services inclus
Origine des viandes : France, Ecosse, Espagne, UE 

TEMPURAS DE GAMBAS
Mayonnaise curry vert
(3 pièces) 

Conformément au décret N°2015-447 du 17 avril
2015, la liste des allergènes est à votre disposition.

CRUDO DE BAR SAUVAGE
Clémentine, extraction végétale

HUITRES UTAH BEACH
Normandie - Spéciale N°3 - 6 pièces
Vinaigrette épicée

BAR A
VAPEURS
2 Pièces

GYOZA / 

Poulet & citronelle
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DIM SUM /  

Boeuf black Angus

Poulet Curry vert

Légumes sautés
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BROCHETTES DE POULET YAKITORI
Condiment shiitaké
(3 pièces) 

15LA TERRE

CARPACCIO DE BETTERAVE
Labne sumac, vinaigrette soja pomelo
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HACHE MENU DE DORADE
Emulsion mais, gomasio & pop corn
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Hargao crevettes 9

Edamame & truffe noire 12

Homard 15

FILET DE DORADE
Emulsion bouille, purée d’olive verte, pommes écrasé
aux herbes

FILET DE BOEUF 
Sauce au poivre, pommes frites à l‘ail 

PORC GENERAL TAO
Echine de porc fermier, frits puis enrobé
d'une sauce sucré/salé, aubergine confite
et laquée au miso, condiment framboise

TARTARE DE BOEUF
Bavette d'Aloyau coupé au couteau, citron
vert, menthe, coriandre, oignons frits,
cacahuètes, pommes frites à l‘ail

POULPE GRILLE
Fenouil braisé, coulis de piquillos, huile basilic

PAVÉ DE THON ALLER/RETOUR
Autour du pois chiche, gremolatta

RISOTTO 
Aux courgettes & marjolaine
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